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PACHO G. CASTILLA

Adaly

“La cocina va de recordarle a la gente de dénde viene”,
afirma Eduardo Guerrero. Y, siguiendo esta premisa, este
joven chef—formado junto a Pepe Rodriguez en El Bohio—
no olvida que su familia proviene de la toledana comarca
de La Sagra. De ahi que, en esta moderna casa de comi-
das, el cocinero defienda, junto a su padre, Julio (en sala),
una propuesta donde mandan la calidad del producto y
“el regusto de la tradicion”, permitiendose también algun
que otro guifio a la cocina asiatica.

Claudio Coello, 122. adaly.es

La Raquetista en La Habana

Hace ya 10 afios, los hermanos Aparicio aterrizaron en
Madrid, y pronto se convirtieron en los reyes de las neo-
tabernas con las propuestas de Cachivache, Salino..y La
Raquetista, qué acabd por conquistar el barrio de Retiro.
Ahora, este Ultimo concepto —que honra a su abuela,
raguetista—viaja a Latinoamerica. Un local con estética
colonial donde conviven los platos mas emblematicos
de la casa madre con tiraditos, ropa vieja, carimafolas...
o la version del famoso sandwich del Versailles, el mejor
restaurante cubano del mundo, situado en Miami.
Juan Bravo, 41. laraquetista.com
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Tora

La penultima “taberna contemporanea japonesa” que
llega a la capital. En Tora Tigre, en japonés—, José Osuna
se preocupa por presentar al comensal su propuesta,
que respeta el buen producto y la ortodoxia de la cocina
nipona. Un buen hacer —aprendido de maestros como
David Arauz o Mario Payan y de sus viajes a Japdn—que
no esconde la complicidad de referencias a la tradicion
espafola: Temaki de mollejas de cordero, Gyoza de mor-
cilla asturiana, Usuzukuri de toro con salmorejo...

Padilla, 5. toraexperience.com

Arrogante

Un concepto gque va mucho mas alla de la propuesta
gastronémica, ya que en este restqurant-show con esté-
tica de circo vintage, conviven la musica italiana de los
80, actuaciones de cantantes de épera, magos o mala-
baristas, una cocteleria imprescindible (que firma Borja
Goikoetxea), la incesante sorpresa y... si, también una
excelente carta que certifica el chef venezolano Fermin
Azkue, gracias a la cual se ha convertido en un italiano
de referencia en Madrid, como seguramente lo sera en
Marbella, Miami o Bogota donde exportaran la idea.
Velazquez, 96. arrogante.world

COMO LLEGAR EN TREN

Desde la estacion de Recoletos, ¢jLie cuenta con servicio de
trenes de las lineas C1, €2, C7, C8y C10 de Cercanias, se llega al
entorno de la madrilefia calle de Nariez de Balboa.

En la app de déco, que se puede descargar en Google Play

v App Store, se pueden contratar los servicios de Renfe y de

Movitaxi, Rebyy Karhoo, que ofrecen taxi y patinete electrico
para complementar el viajeen tren
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