
 Publicación      

 Soporte      

 Circulación      

 Difusión

 Audiencia

 Club Renfe  General, 44

 Prensa Escrita

 50 000

 45 000

 225 000

 Fecha

 País

 V. Comunicación

 Tamaño

 V.Publicitario

 01/06/2023

 España

 58 233 EUR (62,092 USD)

 491,63 cm² (78,9%)

 10 098 EUR (10 767 USD) 

L O  U L T I M O  D E

Madrid
Texto

PA CH O  G. C A ST IL L A

Adaly
“La cocina va de recordarle a la gen te  de dónde  v iene”, 
afirm a Eduardo Guerrero. Y, siguiendo esta premisa, este 
joven chef -fo rm ado ju n to  a Pepe Rodríguez en El Bohío- 
no olvida que su familia proviene de la toledana comarca 
de La Sagra. De ahí que, en esta m oderna casa de com i­
das, el cocinero defienda, ju n to  a su padre, Julio (en sala), 
una propuesta donde m andan la calidad del producto y 
“el regusto de la trad ic ión”, perm itiéndose tam b ién  algún 

que otro gu iño a la cocina asiática.

Claudio Coello, 122. adaly.es

La Raquetista en La Habana
Hace ya 10 años, los herm anos A paric io  a terrizaron en 
Madrid, y  p ronto  se convirtie ron en los reyes de las neo- 
tabernas con las propuestas de Cachivache, Salino... y  La 
Raquetista, qué acabó por conquistar el barrio de Retiro. 
Ahora, este ú lt im o  con cep to  -q u e  honra a su abuela, 
raq ue tis ta - viaja a Latinoam érica. Un local con estética 
colonial donde  conviven los p latos m ás em b lem á ticos  
de la casa m adre con tiraditos, ropa vieja, carimañolas... 
o la versión del fam oso sándw ich del Versailles, el m ejor 

restaurante cubano del m undo, s ituado en Miami.
Juan Bravo, 41. laraquetista.com

Tora
La pe nú ltim a  “taberna con tem poránea japonesa ” que 
llega a la capital. En Tora -Tigre, en japonés-, José Osuna 
se preocupa por p resen ta r al com ensa l su propuesta, 
que respeta el buen producto  y  la ortodoxia de la cocina 
nipona. Un buen hacer -a p re n d id o  de m aestros com o 
David Arauz o Mario Payán y  de sus viajes a Jap ón - que 
no esconde la com p lic idad  de referencias a la trad ic ión  
española: Temaki de m ollejas de cordero, Gyoza de m o r­

cilla asturiana, Usuzukuri de toro con salmorejo...

Padilla, 5. toraexperience.com

Arrogante
Un con cep to  qu e  va m u ch o  m ás allá de la propuesta  
gastronóm ica, ya que en este restauran t-show  con esté­
tica de circo vin tage, conviven la m úsica italiana de los 
80, actuaciones de cantantes de ópera, m agos o m a la ­
baristas, una coctelería im presc ind ib le  (que firm a  Borja 
Goikoetxea), la incesante  sorpresa y... sí, ta m b ié n  una 
excelente carta que certifica el che f venezolano Fermín 
Azkue, gracias a la cual se ha convertido  en un ita liano 
de referencia en M adrid, com o seguram ente  lo será en 

Marbella, M iam i o Bogotá donde exportarán la idea.
Velázquez, 96. arrogante.world

¿â oferta eastro del 
arrio de Nunez de 
alboa persigue una 
maxima: estarxiempre 
atento a las ultimas 

tendencias.

C Ó M O  L L E G A R  E N  T R E N
Desde la estación de Recoletos, que cuenta con servicio de 

trenes de las líneas C1, C2, C7, C8 y C10 de Cercanías, se llega al 
entorno de la madrileña calle de Núñez de Balboa.

En la app de doco, que se puede descargar en Google Play 
y App Store, se pueden contratar los servicios de Renfe y de 

Movitaxi, Reby y Karhoo, que ofrecen taxi y patinete eléctrico 
para complementar el viaje en tren.

D
is
tr
ib
ui
do
 p
ar
a 
T
O
R
A
 *
 E
st
e 
ar
tíc
ul
o 
no
 p
ue
de
 d
is
tr
ib
ui
rs
e 
si
n 
el
 c
on
se
nt
im
ie
nt
o 
ex
pr
es
o 
de
l d
ue
ño
 d
e 
lo
s 
de
re
ch
os
 d
e 
au
to
r.



 Publicación      

 Soporte      

 Circulación      

 Difusión

 Audiencia

 Club Renfe  General, 45

 Prensa Escrita

 50 000

 45 000

 225 000

 Fecha

 País

 V. Comunicación

 Tamaño

 V.Publicitario

 01/06/2023

 España

 58 233 EUR (62,092 USD)

 477,60 cm² (76,6%)

 9896 EUR (10 552 USD) 

4 5D
is
tr
ib
ui
do
 p
ar
a 
T
O
R
A
 *
 E
st
e 
ar
tíc
ul
o 
no
 p
ue
de
 d
is
tr
ib
ui
rs
e 
si
n 
el
 c
on
se
nt
im
ie
nt
o 
ex
pr
es
o 
de
l d
ue
ño
 d
e 
lo
s 
de
re
ch
os
 d
e 
au
to
r.


